


Culinair Journey to the East Verrassingsmenu
vanaf 2 personen

Laat u door onze chef begeleiden op een Culinaire reis naar het Kleurrijke Oosten, waar wij 
u zullen verrassen met tongstrelende gerechten van verschillende Aziatische keukens en 

de beste ingrediënten die het seizoen nu te bieden heeft.

			   2-gangen menu				    € 32,50 p.p.
	
			   3-gangen menu				    € 39,50 p.p.

			   4-gangen menu 				   € 49,50 p.p.

Voor grotere gezelschappen kunnen we een heerlijk menu voor u 
samenstellen van verschillende gerechten

Please ask for our English menu

Heeft u allergie? Meld het ons!



Menu Sichuan
vanaf 2 personen

Hung Yau Chau Sauw 
Chinese ravioli met vleesvulling in Chinese aceto 

en chili olie

Hot ‘n Sour soep 
Lichtgebonden gevogelte bouillon met rode aceto 

en Sichuan pepers

Laak Chi Kai Ting 
Roergebakken kip met gemengde groenten en 

pinda’s in Sichuan pepersaus

Sie Chun Ngau 
Roergebakken ossenhaas met lente uien en verse 

pepers

Dai Chun Ha 
Krokant gebakken scampis met rode pepers en 

knoflook dressing

€ 40,50 p.p.

Menu Kanton
vanaf 2 personen

Dim Sum Poen
Selectie van dimsum hapjes

Sai Woe Ngau Yuk Kang
Krachtige bouillon van de befaamde “West Lake” 

met ossenhaas stukjes

Tji Lo Ab
Geroosterde eendenborst met zoete gember en 

verse ananas

King Do Ha
Krokant gebakken Chinese garnalen in zoetzuur 

gekruide saus

Hak Tjiu Ngau 
Ossehaas met bosuien en zwarte pepers

€ 40,50 p.p.

Menu Beijing
vanaf 2 personen

Ab Kun
Flensjes met aan tafel getrancheerde geroosterde 

eendenborst, 
julien prei en komkommer met 
gecarameliseerde sojadressing

Ab Sie Kang
Lichtgebonden bouillon van Peking eend met 

geurige lente uitjes

Sie Chun Ab Sie 
Roergebakken eendenborst met 

lente uien en verse pepers

Sin Po Ab
Geroosterde eend met fruitige ananas saus

Suen Yong Ha
Krokant gebakken scampis met 

knoflookdressing

€ 42,50 p.p.

Menu Shanghai
vanaf 2 personen

Woh Tip
Dumplings van Chinese kool en gehakt

Sui Kau Tong
Chinese ravioli met garnalenmousse in heldere 

gevogelte bouillon

Dong Cho Yu
Befaamde krokant gebakken vis met een zoetzure 

saus van Chinese aceto en gele kandij

Tjiu Yiem Chu Bha
Krokant gebakken varkensmedallions in geurige 

vijf-kruiden zeezout

Mar Laak Kai 
Roergebakken kip in pittige saus van sesampasta

€ 40,50 p.p.

China

Kantonese Rijsttafel A 
vanaf 2 personen

Soep naar keuze
(Kippen-, tomaten- of haaienvinnensoep)

Mini loempia’s en kerriewafels
Cha Siew

(Kantonese Babi Pangang)
Ye Ko Kai Ting

(Roergebakken kip met diverse groenten en 
cashewnoten op tipan geserveerd)

Peking eend
(Geroosterde eend met zoetzure saus) 

 
€ 30,50 p.p. 

Kantonese Rijsttafel C 
vanaf 2 personen

Soep naar keuze
(Kippen-, tomaten- of haaienvinnensoep)

Mini loempia’s en kerriewafels
Sie Tjap Ha 

(Chinese garnalen met paprika en 
 zwarte sojabonensaus)

San Chow Kai
(Krokant gebakken kip met ananas en 

fruitige zoetzure dressing)
Kuan Bo Ngau

(Ossenhaas met diverse groenten in 
Kuan Bo pittige saus)

€ 32,50 p.p.

Kantonese Rijsttafel B
vanaf 2 personen

Soep naar keuze
(Kippen-, tomaten- of haaienvinnensoep)

Mini loempia’s en kerriewafels
Ke Li Cha Siew 

(Roergebakken Kantonese Babi Pangang met 
tauge in licht pikante soja saus)

Sie Tjap Ngau Yuk 
(Ossenhaas met paprika, uien en zwarte sojabonen saus)

King Do Kai
(Krokant gebakken kip in zoetzuur gekruide saus)

€ 31,50 p.p. 

Kantonese Rijsttafel D 
vanaf 2 personen

Soep naar keuze
(Kippen-, tomaten- of haaienvinnensoep)

Mini loempia’s en kerriewafels
King Do Ha

(Krokant gebakken garnalen in zoetzuur gekruide saus) 
Sie Tjap Kai 

(Roergebakken kip met paprika in 
zwarte sojabonen saus op tipan geserveerd)

Ye Ko Ngau
(Roergebakken ossenhaas met 

diverse groenten en cashewnoten) 
 
 

€ 33,50 p.p.

Rijsttafels

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met witte rijst, Nasi of Bami. 
Met Mihoen € 3,00 extra. Extra couvert € 7,50.

= scherp            = heet

Chinese Rijsttafel
vanaf 2 personen

Kroepoek
Soep naar keuze

(kippen-, tomaten- of haaienvinnensoep)
Gebakken Chinese garnalen

Babi Pangang
Foe Yong Hai
Koe Loe Yuk

Tjap Tjoy
Ajam Pangang met Ketjapsaus

Saté Ajam

€ 24,50 p.p.

Indische rijstafels 
vanaf 2 personen

Rendang Beef
(Indonesische stoofvlees met 
rijke specerijen en cocosmelk)

Roedjak Beef
(Stoofvlees met Indonesische kruiden en tamarinde)

Ajam Pangang
Saté Ajam

Sajoor, sambal boontjes
Seroendeng
Gado Gado

Sambal Goreng Telor (ei)
Pisang Goreng

Kroepoek

€ 22,50 p.p.



Voorgerechten
Dim Sum Mix 	 	€ 11,75
House selectie van hartige dimsum hapjes
Siuw Mai 	 	€   5,75
Gebakken Chinese vleespasteitjes

Kam Lo Wan Tan 	 	€   5,75
Gebakken Chinese ravioli met vleesvulling

Tja Seu Kau 	 	€   6,75
Gebakken Chinese ravioli met garnalenvulling

Iberico Spring Roll 	 	€   6,75
Loempia gevuld met geroosterd Iberisch varkensvlees met honing

Ching San Ho* 	 	€  11,75
3 gestoomde oesters met knoflook en zwarte sojabonen inlichte soja dressing

King Ha 	 	€ 10,75
Krokant gebakken scampis in zoetzuur gekruide saus

Sie Tjap Sa Man 	 	€ 10,75
Krokante gebakken zalm met zwarte sojabonensaus

Ab Kun 	 	€ 10,75
Flensjes gevuld met eendenborst, bosuien, komkommer en zoete hoi sin sojadressing

Cha Tai Chi 	 	€ 12,75
Krokant gebakken coquilles St. Jacques met knoflook en zwarte sojabonen saus

Gyoza 	 	€   7,75
Japanse dumplings met kip en groente

Mini Loempia’s 	 	€   4,75
Lenterol met groente

Pansit goreng 	 	€   4,75
Krokante wantan chips

Loempia	 	€   9,75

Soepen
Wan Tan soep 	 	€  5,75
Chinese ravioli met vleesvulling in heldere gevogelte bouillon

Siu Kau Tong 	 	€  6,75
Chinese ravioli met garnalenvullinging heldere gevogelte bouillon

Peking Soep 	 	€  7,75
Befaamde Hot ‘n Sour soep

Kippensoep 	 	€  4,75

Tomatensoep 	 	€  4,75

Haaienvinnensoep 	 	€  4,75

Champignonnensoep 	 	€  5,75

Chinese groentesoep 	 	€  5,75

Tung Koe Kai Tong 	 	€  5,75
Gevogelte bouillon met Chinese Shiitake en geurige lenteuitjes

Garnalen en coquilles gerechten
Sie Chun Prawn 	 	€ 25,00
Roergebakken Chinese garnalen met lente uien en verse pepers

King Do Prawn 	 	€ 25,00 
Krokant gebakken Chinese garnalen in zoetzuur gekruide saus

Suen Yong Prawn 	 	€ 25,00 
Krokant gebakken Chinese garnalen in geurige knoflook dressing

Dai Chun Prawn 	 	€ 25,00 
Krokant gebakken Chinese garnalen met verse pepers in knoflookdressing

Mar Laak Prawn 	 	€ 25,00
Roergebakken Chinese garnalen in een pittige saus van sesampasta

Mango Prawn 	 	€ 25,00  
Roergebakken Chinese garnalen met verse mango

Ye Ko Prawn 	 	€ 25,00 
Roergebakken Chinese garnalen met diverse groente en cashewnoten

Suen Yong Coquilles 	 	€ 28,50
Krokant gebakken coquilles in geurige knoflook dressing	
Sie Tjap Coquilles  	 	€ 28,50
Krokant gebakken coquilles met knoflook en zwarte sojabonen saus 
 
Ti pan gerechten (geserveerd op hete gietijzeren plaat)

Kuan Bo Prawn 	 	€ 25,00
Chinese garnalen met diverse groente in pittige Kuan Bo saus

Sie Tjap Prawn 	 	€ 25,00
Chinese garnalen met paprika en zwarte sojabonensaus

Visgerechten
Dong Cho Yu 	 	€ 23,50
Befaamde krokant gebakken vis met een zoetzure saus van Chinese aceto en gele kandij

Tjiu Yiem Sa Man 	 	€ 23,50
Krokant gebakken Schotse zalm met vijf-kruiden zeezout

Sie Tjiu Sa Man 	 	€ 23,50 
Gebakken Schotse zalm met paprika en  krachtige zwarte sojabonen saus

Hak Yu 	 	€ 25,00
Krokant gebakken zeewolf met zwarte pepers en vijf-kruiden zeezout

Mo Koe Long Lee 	 	€ 31,50
Gebakken zeetongfilet met uien en champignons

Woo Lau Long Lee 	 	€ 31,50
Gebakken zeetongfilet met fruitige zoetzure saus

Sie Tjiu Long Lee 	 	€ 31,50
Gebakken zeetongfilet met paprika en krachtige zwarte sojabonen saus

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met witte rijst, Nasi of Bami. 
Met Mihoen € 3,00 extra. Extra couvert € 7,50.

= scherp            = heet



Ossenhaasgerechten
Sie Chun Beef 	 	€ 23,50
Roergebakken ossenhaas met lente uien en verse pepers

Mar Laak Beef 	 	€ 23,50
Roergebakken ossenhaas in pittige saus van sesampasta

Mango Beef 	 	€ 23,50
Roergebakken ossenhaas met verse mango

King Do Beef 	 	€ 23,50
Roergebakken ossenhaas in zoetzuur gekruide saus

Cashew Beef 	 	€ 23,50
Roergebakken ossenhaas met diverse groente en cashewnoten

Mo Koe Beef 	 	€ 23,50
Roergebakken ossenhaas met uien en champignons

Thai Beef 	 	€ 23,50
Roergebakken ossenhaas met pepers en Thaise kruiden

Ti pan gerechten (geserveerd op hete gietijzeren plaat)

Kuan Bo Beef 	 	€ 23,50
Ossenhaas met diverse groente in pittige Kuan Bo saus

Sie Tjap Beef 	 	€ 23,50
Ossenhaas met paprika, uien en zwarte sojabonen saus

Ho Yau Beef 	 	€ 23,50
Ossenhaas met uien en oestersaus

Eendgerechten
Peking Duck 	 	€ 20,00
Geroosterde eendenborst met zoetzure saus

Sie Chun Duck 	 	€ 21,50
Roeregebakken eendenborst met lente uien en verse pepers

Laak Duck 	 	€ 21,50
Geroosterde eendenborst roergebakken met taugé in licht pikante saus

Paak Bo Duck 	 	€ 21,50
Geroosterde eendenborst met roergebakken groente in oestersaus

Tung Koe Duck 	 	€ 21,50
Geroosterde eendenborst met Chinese Shiitake en zachte soja saus 

Tji Lo Duck 	 	€ 22,50
Geroosterde eendenborst met zoete gember en verse ananas

Sin Po Duck 	 	€ 23,50
Geroosterde eendenborst met fruitige ananas saus gepresenteerd in een ananas

Red Curry Duck 	 	€ 22,50
Geroosterde eendenborst met milde rode curry en cocosmelk

Varkensvleesgerechten
Cha Siew Pork 	 	€ 19,00
Kantonese Babi Pangang: geroosterd varkensvlees in House style marinade

Ke Li Cha Siew 	 	€ 19,00
Roergebakken Kantonese Babi Pangang met tauge in licht pikante soja saus

Five Spice Wok  	 	€ 19,00
Diverse vlees, garnalen, groente en cashewnoten in vijf kruidensaus

Ti pan gerechten (geserveerd op hete gietijzeren plaat)

Ti Four Yuk 	 	€ 20,00
Babi Pangang met zoetzuur gekruide saus

Kipgerechten
Cashew Chicken (Ye Ko Kai Ting) 	 	€ 19,00
Roergebakken kip met diverse groente en cashewnoten

Sie Chun Chicken 	 	€ 19,00
Roergebakken kip met lente uien en verse pepers

Mar Laak Chicken 	 	€ 19,00
Roergebakken kip in pittige saus van sesampasta

King Do Chicken 	 	€ 19,00
Licht gepaneerde kip in zoetzuur gekruide saus

San Chow Chicken 	 	€ 19,00
Krokant gebakken kip met ananas en fruitige zoetzure dressing

Laak Chi Chicken 	 	€ 19,00
Roergebakken kip met gemengde groente en pinda’s in Sichuan pepersaus

Mango Chicken 	 	€ 19,00
Roergebakken kip met verse mango

Sie Tjoy Chicken 	 	€ 19,00
Roergebakken kip met verse Chinese seizoensgroente

Mo Koe Chicken 	 	€ 19,00
Roergebakken kip met uien en champignons

Tji Lo Heung Chicken 	 	€ 21,00
Krokant gebakken kip met zoetzure gember en verse ananas

Ka Lee Po Lo Chicken 	 	€ 22,50
Roergebakken kip met ananas en lychees in gele kerriesaus

Thai Spicy Chicken 	 	€ 20,00
Roergebakken  kip met pepers en Thaise kruiden

Ti pan gerechten (geserveerd op hete gietijzeren plaat)

Kuan Bo Chicken 	 	€ 19,00
Kip met diverse groente in pittige Kuan Bo saus

Sie Tjap Chicken 	 	€ 19,00
Kip met paprika en zwarte sojabonensaus

Ho Yau Chicken 	 	€ 19,00
Kip met uien en oestersaus

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met witte rijst, Nasi of Bami. 
Met Mihoen € 3,00 extra. Extra couvert € 7,50.
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Lamsgerechten
Hak Tjiu Lamb 	 	€ 25,50
Gebakken lamskoteletten met zwarte pepers en vijf-kruiden zeezout

King Do Lamb 	 	€ 25,50
Gebakken lamskoteletten in zoetzuur gekruide saus

Sie Chun Lamb 	 	€ 25,50
Gebakken lamskotelettten met lente uien en verse pepers 

Sie Tjiu Lamb 	 	€ 25,50
Gebakken lamskoteletten met paprika en zwarte sojabonensaus

Vegetarische gerechten
Vegetarische Babi Pangang 	 	€ 18,50
Babi Pangang van Vivera met pikante saus

Ye Ko Chai Ting 	 	€ 20,00
Roergebakken vegetarische kip* met diverse groente en cashewnoten

Curry Greens  	 	€ 20,00
Thaise groente schotel met tofu en milde rode cocos curry

Kuan Bo Chai Ting 	 	€ 20,00
Roergebakken vegetarische kip* met diverse groente in pittige saus

Buddha Greens 	 	€ 18,50
Vegetarische schotel in authentieke Boedha-stijl

Tjap Kam Tau Foe 	 	€ 17,00
Roergebakken Tau Foe met diverse groente

Kai Laan Tung Koe 	 	€ 17,00
Roergebakken broccoli en Chinese Shiitake met knoflook dressing

*vegetarische kip is gemaakt op basis van tarwe en soja

Bijgerechten
Kroepoek 	 	€   3,75

Saté Ajam 	 	€   6,50
Gebakken kipspies met Indonesische pindasaus

Saté Babi 	 	€   6,50
Gebakken varkensspies met Indonesische pindasaus

Saté Speciaal 	 	€   9,75
Gebakken kipspies met ketjapsaus

Roergebakken Chinese seizoensgroente 	 	€   9,25

Pisang Goreng 	 	€   4,75
Gebakken bananen

Gado Gado	 	€   9,25
Diverse sauzen 	 	€   3,75
Pindasaus, pikante saus of zoetzure saus

Klassiek Chinees Indische gerechten
Babi Pangang met pikante saus  		 € 17,00
Babi Pangang spek 		 € 17,00
Geroosterde krokante buikspek
Koe Loe Yuk 		 € 17,00
Gebakken kipballetjes in zoetzure saus
Ajam Pangang met pikante saus 		 € 17,00
Ajam Pangang met ketjapsaus 		 € 17,00
Foe Yong Hai met kip 		 € 17,00
Foe Yong Hai met Chinese garnalen 		 € 24,50
Tjap Tjoy met kip 		 € 17,00
Tjap Tjoy met Chinese garnalen 		 € 24,50
Nasi Goreng met saté (drie stokjes) 		 € 17,00
Nasi Goreng met Chinese garnalen 		 € 24,50
Nasi Goreng China House 		 € 20,00
Met kip, saté, Babi Pangang en Koe Loe Yuk 
Bami Goreng met saté (drie stokjes) 		 € 17,00
Bami Goreng China House 		 € 20,00
mMt kip, saté, Babi Pangang en Koe Loe Yuk
Mihoen Goreng met kip 		 € 17,00
Mihoen Goreng met Chinese garnalen 		 € 24,50
Mihoen Goreng China House 		 € 22,50
Met kip, saté en Babi Pangang en Koe Loe Yuk

Combinatiegerechten
Uw favoriete combinatie van 2 Chinees-Indische gerechten  	 	€ 17,00

Keuze uit:
Babi Pangang, Ajam Pangang, Babi Pangang spek, Tjap Tjoy, Peking eend

Foe Yong Hai, Koe Loe Yuk of 2 stokjes saté

Indische gerechten
Nasi Rames Speciaal met kip en saté 	 	€ 18,50
Bami Rames Speciaal met kip en saté 	 	€ 18,50
Gado Gado met rijst 	 	€ 16,50

Kindermenu 
met verrassing!

Kip met patat, appelmoes en mayonaise	 	€   9,50
Saté met patat, appelmoes en mayonaise 	 	€   9,50
Frikandel met patat, appelmoes en mayonaise 	 	€   9,50
Kroket met patat, appelmoes en mayonaise 	 	€   9,50
Kinder Nasi met saté  	 	€   9,50
Kinder Bami met saté 	 	€   9,50

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met witte rijst, Nasi of Bami. 
Met Mihoen € 3,00 extra. Extra couvert € 7,50.
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